
“Valorizzazione e promozione dei prodotti agro-alimentari 
del Sarcidano Barbagia di Seulo,  
veicolati attraverso l’Agriturismo  

e il circuito della ristorazione rurale” 

LAORE Sardegna                     
Ivo Porcu - Francesco Carta 



Un vecchio progetto esecutivo proposto dall’ERSAT 

 tracciava il percorso per la Valorizzazione  

e la Promozione delle produzioni agro-alimentari 

tipiche locali, incentivando la vendita diretta 

 nella “Filiera Corta”  

dal circuito agrituristico  al consumatore locale, alle 

mense scolastiche e ospedaliere (mense biologiche), 

ristoratori, negozi e punti vendita specifici. 
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Il territorio del Sarcidano Barbagia di Seulo 

evidenzia una ricca realtà di produzioni tipiche 

agro-alimentari, con problematiche comuni, 

generate dalla carenza di creare un sistema 

produttivo-commerciale integrato ed adeguato 

alle esigenze del consumatore. 
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PUNTI DI FORZA 

 

 Peculiarità delle produzioni agro-alimentari tipiche. 

 Particolarità dell’ambiente naturale. 

 Enogastronomia. 

 Cultura – Storia – Tradizioni. 

 Archeologia  
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PUNTI DI DEBOLEZZA 

 

 Difficoltà di aggregazione dell’offerta. 

 Carenza nell’aggiornamento professionale. 

 Difficoltà a legare il territorio alle risorse. 

 Scarsa promozione, segnalitica carente. 

 Stagionalità dell’offerta. 
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OBIETTIVI DEL PROGETTO 

 Favorire l’integrazione del sistema agrituristico con la filiera     

agro-alimentare locale. 

 Favorire il consolidamento delle aziende esistenti. 

 Incentivare la vendita diretta nella Filiera Corta attraverso un 

portale telematico. 

 Raggiungere un buon livello qualitativo dell’offerta agrituristica con 

apposito disciplinare. 

 Promuovere le produzioni agro-alimentari  del Sarcidano Barbagia 

di Seulo e favorire lo sviluppo del  “Distretto Territoriale di 

qualità”. 
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DESCRIZIONE INIZIATIVE 

Il GAL del Sarcidano in collaborazione con la Provincia di Cagliari : 
 

 Incontri con il gruppo degli operatori agrituristici,della ristorazione 

rurale e dell’agro-alimentare per favorire l’aggregazione e la                    
sottoscrizione della “Carta di ingresso e della qualità”. 

 Negozio virtuale nel portale del GAL Sarcidano Barbagia di 

Seulo, collegamento in rete delle aziende agra-alimentari, 

agrituristiche e della ristorazione rurale, dei prodotti agro-alimentari 

tipici locali: orto-frutta, lattiero-caseari, carni, insaccati, olio e 

olive da mensa, vini, mieli, prodotti da forno: pasta-pane e 

dolci, liquori tipici, oli essenziali –  spezie e aromi, 

fitocosmetici naturali. 
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DESCRIZIONE INIZIATIVE 
 

 Realizzazione angoli espositivi negli agriturismi per la 

promozione dei prodotti agro-alimentari tipici locali. 

 Studio e realizzazione di una brochure a colori, del circuito            

agro-alimentare ed agrituristico del territorio. 

 Sensibilizzare il consumatore locale al consumo delle produzioni 

agro-alimentari tipiche locali, con particolare attenzione alle mense 

scolastiche, ospedali, ristoratori, negozi specifici, con apposita 

campagna informativa e un convegno mostra-mercato sulle 

peculiarità dei prodotti di qualità certificati.   
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Agroalimentari: Sarcidano Barbagia di Seulo 

Farine integraliAnedda AngeloNurri
PaneMulas G. FrancoNurri

Dolci tipiciUlzeghe/SiriguGergei

Pane e dolci tipiciLa Terra dei nuraghiOrroli
Salumi tipiciUsala GianniEscalaplano

PaneMura AntonelloEscalaplano

PaneManis GiuseppeGergei
Pane e dolci tipiciLa Terra dei NuraghiNurri

Pane tipicoForneria DucaleNurri

Paste tipicheArajIsili
Olio - Miele - ZafferanoScintu-BoiGergei

OlioAngioniGergei

OlioArgeiGergei
OlioCadoniEscolca

FormaggioGarauMandas

Formaggi e CarniCorrias LuigiVillanovatulo
FormaggioBassuSerri
FormaggioMaoddiLaconi/Nuragus

Formaggio-BioCanceddaNurri
FormaggioUnione PastoriNurri

Carni: suine-bovine-ovicaprine-equineMacello comunaleEscalaplano

Carni: suine-bovine-ovicaprine-equineMacello comunaleLaconi
Carni: suine-bovine-ovicaprine-equineFrigomacello di M. CarrusNurri

Filiera agro-alimentareDittaComune
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Agro-alimenatri:  Sarcidano Barbagia di Seulo 

Ortaggi biologiciUsai GiovannaVillanovatulo
OrtaggiSoc. F.LU.TOLaconi

OrtaggiAziende: Atzeni- DelrioNurri

Ortaggi
Aziende: Sionis-Atzori

Porceddu-Orrù-
Demurtas-Piras

Nurallao

OrtaggiAziende: Cau- Putzu 
Marroccu-Pitzalis-Loi

Orrù-Zedda-Pirisi

Isili
Sottaceti - SottolioL’AgrodolceLaconi

SalumiSalumificio S.SofiaLaconi
SalumiAtzeni MassimoNurri

Mieli tipiciCons. Sa Bresca sardaNurri

Oli ess./FitocosmesiIlianaSeulo
Liquori tipici, oli ess.Fragus e SaborisSadali

Oli essenzialiMurgia G. Franco e  Garau
Giorgio

Nuragus
Liquori tipiciLugas RosaLaconi

Liquori tipiciMurgia FrancescoNuragus
Vini IGTManca Gian FrancoNurri

Filiera agro-alimentareDittaComune
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Agriturismi Sarcidano Barbagia di Seulo: n. 18 

vinoPilia CinziaMandas

olive da mensa - olioGenna e corte di Manca G.Laconi
carne-salumi-formaggioSa cantonera di Corrias L.Villanovatulo

carne - salumiS’axrola antiga di Lobina M.Villanovatulo

pane-formaggio-salumi-dolciBarbagia di Murgia MicheleSeulo
carne - formaggioS’Armidda di Carta GiuseppinaSeulo
carne - formaggioTicci di f.lli GhianiSeulo

sottoacetiSu Zippiri di Murgia IginoSeulo
carne - vino - formaggioLoi Ambrogio e fratelliSerri

carne - formaggioSu Coile di CarboniSadali

pane - salumi - formaggioVargiu IginoOrroli
carne - formaggioArgiolas MarcoNurri

pane - vinoManca G. FrancoNurri

carne - formaggio - vinoSa Barracca di Murgia FrancoNurri
vino - ortaggi - carne Sionis Ugo e LionelloNurallao

Sottoaceto - olioIs Camminantis di Orrù BarbaraNurallao

olio - sottolio/sottoaceti“Altura” di Lai Gian FrancoGergei
carne - mieleSa Tanca Manna di Deplano G.Esterzili

Produzioni aziendaliAgriturismoComune

LAORE Sardegna                     
Ivo Porcu - Francesco Carta 



Impegno degli operatori:  

Sottoscrizione:  “Carta di Ingresso e della Qualità” 

 Disciplinare agrituristico e della ristorazione rurale: 

accessibilità, aspetto, accoglienza, locali, offerta gastronomica e 

vini, offerta agro-alimentare per i “prodotti aziendali” e acquisto 

dei pacchetti/offerta prodotti agro-alimentari dal circuito locale. 

Marchio agrituristico.  

 Disciplinare agro-alimentare: perseguire la tipicità e la 

genuinità nelle filiere dei prodotti agro-alimentari: agricoltura 

ecocompatibile e biologica  

marchi: DOP – IGP / IGT – DOC  

Pacchetti e offerte vantaggiose: agriturismo e ristorazione rurale 

mense scolastiche e ospedaliere, negozi e punti vendita specifici. 
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PORTALE DEL “GAL SARCIDANO BARBAGIA DI 

SEULO” Agriturismi –

Ristorazione rurale 

Un occasione per rilassarsi, 

vivere la natura, gustare i piatti 

della tradizione sarda, 

degustare vini, soggiornare 

nella tranquillità delle nostre 

terre.   

Agro-alimentare 

Le aziende agroalimentari e le 

aziende agricole presentano i 

propri prodottti. Un occasione 

per acquistarli direttamente dal 

produttore, conoscere i luoghi e 

i paesaggi dove crescono i 

prodotti che porterete sulla 

vostra tavola. 

Vendita e acquisto 

Prodotti 

Fattorie didattiche 

Come si fa il formaggio? 

Come si  fa il pane? 

Le fattorie didattiche sono il 

posto giusto per tutto questo: un 

contatto fra le scuole e le 

aziende agricole, per conoscere i 

prodotti e le tradizioni del 

territorio rurale. 

Consumo prodotti nel 

territorio: 

 Mense scolastiche, 

ospedaliere. 

 Ristorazione rurale. 

 Negozi e punti vendita 

specifici. 

Circuiti e Itinerari 
del turismo rurale 

 
Eno-gastronomici 
Storico - Culturali 

Ambientali – fluviali 
Archeologici 

Artigianato artistico 
Della Salute e del Benessere 
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Proposta Articolazione iniziative 

Disciplinari filiere              

AGRO-ALIMENTARI 

 Gruppo di lavoro:              

Tecnici LAORE, consulenti 

esterni e operatori              

dell’agro-alimentare. 

 Consulenze e 

monitoraggio nelle  

aziende: Tecnici 

LAORE/GAL 

Disciplinare, marchio, 

Agriturismi- ristorazione 

rurale: 

 Gruppo di lavoro:              

Tecnici LAORE, consulenti 

esterni e operatori 

agrituristici. 

 Consulenze e 

monitoraggio nelle  aziende: 

Tecnici LAORE/GAL 

Tempi di attuazione:  

Successivamente alla sottoscrizione dagli operatori coinvolti della 

“Carta di ingresso e della qualità”. 

Angoli espositivi  negli 

agriturismi dei prodotti 

tipici agroalimentari  

 Tecnici LAORE, 

operatori  agrituristici e            

dell’agro-alimentare. 

 ATTUAZIONE: 

 PSR: 2007-2013 
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Articolazione iniziative 

Brochure a colori 

 Gruppo di lavoro: 

LAORE, Provincia di CA, 

GAL Sarcidano, Ditta 

tipografica esterna, 

operatori  agrituristici e            

dell’agro-alimentare. 

 Elaborazione grafica: 

GAL  

Studio (BANCA DATI)             

e realizzazione  Portale e  

negozi on-line  del Sarcidano 

Barbagia di Seulo: 

 Gruppo di lavoro: LAORE,                  

Provincia di CA, GAL 

Sarcidano, consulenti esterni 

e operatori agrituristici e 

agro-alimentari. 

Tempi di attuazione:  

Successivamente alla sottoscrizione, dagli operatori 

coinvolti, della “Carta di ingresso e della qualità”. 

Convegno                  

Mostra - Mercato  

 GAL - LAORE, 

Provincia di CA, GAL 

Sarcidano 

 Attuazione:               

PSR 2007-2013/              

Asse III e IV. 

 Sensibilizzazione del 

consumatore con 

campagna informativa. 

(divulgazione brochure) 
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